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Sektlaunen auf dem alten Biirgerbriu -
Fiihrungen & Verkostungen bei Hofer Sekt

Seit iiber 25 Jahren machen wir auf dem denkmalgeschiitzten Brauereigelinde in Wiirzburg Sekt der
Premiumklasse. Auf dem Industrieareal aus der Griinderzeit kombinieren wir solides Handwerk mit
modernen Betriebsstrukturen und streben nach einem regionalen Produkt hochster Qualitit.

Aus frinkischen Silvaner-, Riesling- und Burgundertrauben entstehen feinste Kreationen sortenreiner
Sekte und klassischer Prestige-Cuvées: in tiefen Gewolbekellern gereift und nach der hochwertigen
Champagnermethode hergestellt — eine Entdeckung fiir jeden Schaumwein-Liebhaber!

Erleben Sie, wie Sekt entsteht -
geniellen Sie, wie er schmeckt!

Wenn Sekt ins Glas perlt, ist der Anlass meist ein besonderer. Aber welche Sektverfahren gibt es
eigentlich? Welche Arbeitsschritte sind notig? Welche Weine verwenden wir? Und was macht das
klassische Champagnerverfahren aus? Wir weihen Sie ein in all diese Geheimnisse - auf informative und
unterhaltsame Art!

Wir zeigen Thnen, wie und wo unsere edlen Sekte entstehen. Wir steigen 11 Meter hinab in die Keller.
Dort reifen unsere ,,Charakterkopfe® in aller Ruhe auf der Hefe. Wir erfahren, wie die Perlen in die
Flasche kommen und sehen eine der modernsten Abfiillanlagen Europas. Und dann geht’s von der
Theorie in die Praxis Gber: Wir verkosten verschiedene Sekte und schmecken, warum Hoéfer-Sekt
besser ist als Massenware ...




Preise

gtiltig ab 2019

Fiithrung & Verkostung von 3 Sekten
Je nach Gruppengrofle etwa 90 bis 120 Minuten

18,- € pro Person 270,- € pauschal

Fir Gruppen ab 15 Personen Fir Gruppen unter 15 Personen

Gerne bieten wir Ihnen zur Fithrung auch eine grof3e Verkostung mit 6 Sekten an.
Diese wiirde dann an eingedeckten Tischen mit individuellen Sitzplitzen stattfinden:

Je nach Gruppengréfle 180 bis 240 Minuten

42,- € pro Person 630,- € pauschal

Fir Gruppen ab 15 Personen Fir Gruppen unter 15 Personen

Alle unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Hinweise

Unsere Fihrer sind fachkundig und berufshaftpflichtversichert. Im Falle der Stornierung bis einschlie(3-
lich dem siebten Tag vor dem vereinbarten Termin werden pauschal 100.- € Entschidigung berechnet.
Hierfir bitten wir um Verstandnis.

Treffpunkt fiir Fithrungen ist — soweit nichts anderes vereinbart — das Biiro der Sektkellerei (Haus Nr.
8 unter der tiberdachten Vorhalle). Parkplitze sind auf dem Biirgerbriu Gelinde vorhanden. Wir
empfehlen die Anreise mit der Stralenbahn 2 oder 4, Haltestelle Siebold-Palais oder Birgerbrau.

Fir den Rundgang wird warme Kleidung (im Keller etwa 11 Grad Celsius) empfohlen. Ein Personen-
aufzug ist vorhanden.

Termine

Zweimal jihrlich bieten wir 6ffentliche Sektseminare tiber die Volkshochschule Wiirzburg &
Umgebung e.V. an. Bitte sprechen Sie uns auf die aktuellen Termine an oder vereinbaren Sie fiir
Gruppenfihrungen einen individuellen Termin mit uns:

Sektkellerei Hofer GmbH Sonja Wagenbrenner
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